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GUSTO IN SCENA 2014

Senza, con (ugleosa in pigy

UNANUOVA FILOSOFIA IN CUCINAE IN LABORATORIO: QUELLA DEL“SENZA”", ILCONCETTO
INNOVATIVO CHE INVITA A CREARE PIATTI (DOLCI O SALATI) SENZA QUALCOSA MA...
CON TANTO IN PIU
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In alto, Gabriele Bozio e Nicola Michieletto || Tortino di grano timilia e miglio
Sopra, le Perle di tapioca al sapore di tre frutti con croccante di dolcificato con frutta disidratata e
cocco e insalatina di frutta alla stevia rebaudiana  malto, servite con zabaione al mirin
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